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Tradizione

Al centro di Mosca c’e una griglieria di grande successo
Il segreto? Viene direttamente dalle Serre di Calabria

. CARBONE
DEL CREMLINO

testo di DEMETRIO GUZZARDI - foto di MARIO GRECD

e una griglieria a Mo-
sca che da qualche an-
no registra ogni sera il
tutto esaurito. Chi ha
cercatodicarpirne il se-
greto del successo si & trovato con
una sola risposta; la carne di bison-
te alla brace; ma ad ammettere che
I'elemento vincente & la brace, & lo

prodotta sulle Serre calabresi sia
oosi buona e profumata da riuscire
a dare un sapore particolare alla
carne che viene servita nel risto-
rante della capitale russa.

Per conoscere meglio chi e come
si realizza la carbonificazione na-
turale della legna (qualcuno lo
chiama carbone artificiale o carbo-
ne vegetale) bisogna recarsi in con-
trada Spitalieri nel comune di Spa-

dola, non molto lontano

stesso capochef,
Che ghi ultimi carbonai fossero
cocncentrati a
Serra San Bruno
in tanti lo sapeva- La legna

no, ma che il loro
prodotto  avesse
fquesta risonanza
internazionale

era conosciuto

come destino
e mestiere

da Serra Ban Bruno, do-
ve la famiglia Vellone
(soprannominati I Sa-
penti), hanno il loro
quartier generale per
produrre la carbonella.
Su una catasta di legna,

soltanto dagli au-

tisti dei grandi Tir che da un po’di
tempo trasportano i sacchi di juta
contenente  carbonella prodotta
dall'azienda Euro Carbon, ad un in-
dirizzo di un addetto alla ristora-
zione a pochi passi dal Cremlino, la
cittadella fortificata simbolo del po-
tere russo. Pare che la carbonella

in maggior parte leccio,
alta 6-7 metri si aggirano tre uomi-
mi: Raffacle Vellone, chechiamano
“lu luongu” e i suoi due figli: Dante
e Salvatore. Sono tutti presi dal lo-
ro lavoro, ognuno ha qualcosa da
fare attorno ad uno strano vuleano
che chiamano “lu scarazzu”.
Per costruirlo nell'apposito

spiazzo ci vogliono almeno 3-8
glorni e 100 alberi tagliati a pezzi
in una determinata misura. Con
200 quintali di legno si oftengono
100 quintali di carbone.

La completa disidratazione e la
piena cottura la si ottiene in una
ventina di giorni, in cui bisogna
magistralmente «civare lu scaraz-
zuw. La legna non deve bruciare
troppo altrimenti si riduce in cene-
re & non bisogna

sirichiude labocca conunpo’ dipa-
gliabagnata.

“Lu tavulune cu la scala” dé la fa-
colta ai carbonai di salire e scende-
re per ottemperare a tutte le opera-
zioni; o'éun solosegnale che indica
che il lavoro & a buon punto: il colo-
re azzurrino del fumo che esce da
piceoli fori praticati sulla terra che
copre lalegna.

I carbonai lavorano consecutiva-

mente 9 mesl all'anno,

soffocare la bra-
oe, buttando trop-
pa terra quando
la fiamma diven-
ta alta.

Dalla hooca
centrale si gover-

Il coperchio
dello “Scaruzzu”
e lu pagghjaru

non o'é domenica o festi-
vo, giorno & notte; solo
nella stagione delle
piogoe ol sl ferma e =i
ocura la vendita del pro-
dotto. Fino a pochi anni
fa nei pressi de “lu sca-

na il fuocoche de-

veessere sempre sotto controllo, né
troppo forte, né troppo debole, ma
soprattutto non deve entrare all'in-
terno della catasta molta aria.
Guando bisogna alimentare la
fiamma il carbonaio che sta in cima
chiama «na vrazzata ilignas per ri-
portare la giusta temperatura, poi

razzu” fumante cera
sempre “lu pagghjaru” dove i lavo-
ratori del carbone a turno riposa-
vano di notte perché cocorreva sor-
vegliare e controllare 24 ore su 24
che tutio procedesse al meglio e
quandolapaglia che copriva laboc-

continua a pagina 46
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Tradizione
Un mestiere antico quello dei carbonai, spesso portato
avanti da una sola famiglia che perd non vuole smettere

DENTROIL FUOCO
DISERRA S. BRUNO
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ca del vuleano =i era bruciata. .. bisognava
immediatamente sostituirla per non far
entrare dentro “lu scarazzu” altra aria.

Da qualche tempo, grazie all'ingegno di
Raffaele Vellone “lu luongu’™ nessun car-
bonaio fa pill la notte a guardia del vuloa-
no, perche Raffaele, come Iuovo di Colom-
bo, ha pensato di chiudere l'apertura della
bocea de “lu scarazzu” con un coperchio di
“landa”.

«Da piccolo guardavo attentamente il 1a-
voro di mio padre, anche lui carbonaio,. che
sistemava con cura la paglia bagnata sulla
sommita della catastadilegna. Loammira-
vo e mi dispiaceva quando non tornava a
casa con noi la sera per dormire nel suo let-
to, perché doveva anche di notte governare
“lu scarazzi”. Bastava poco che tutto an-
dasse in fumo, ed invece di guadagnare
qualcosa, si rischiavadiavere soloceneree
quindi una grande perdita. Per qualche
anno andai a lavorare a Milano come auti-
sta, maioerofigliodi un carbonaio, abitua-
toavivereall'apertoein mezzoalla natura,
cosi ritornai a Serra; negli anni milanesi
ho pensato pit volte a come coprire Vaper-
tura di “lu scarazeu” ed un giorno mi & ve-
nuto in mente che bastava una semplice
“landa”™ rotonda, a mo’ di coperchio per
chiudere la bocca della catasta e tenere nel-
la giusta temperatura la legna. Quando ri-
tornai da Milano andai da un forgiaroe mi
feri fare quello che avevo da sempre pensa-
to... un tappo che mettevo all'ocoorren-
Za..., na sia mio padre che mio fratello, ed
anche gli altri carbonai della zona, mi pre-
sero in giro, per quello strano coperchio
che il fabbro aveva costruito sumia indica-
zione, e che mettevo supa a “lu scarazzun”,
andando la sera a dormire a casa. Un gior-
no mio padre mi prese in disparte e mi dis-
se; oPerché ti ostini con questo coper-
chio..., mai nessun carbonaio U'ha utilizza-
to”. Ioeroinvece convinto che funzionasse,
proprio perché avevo sempre visto come i
carbonai “tappavanc” con curala bocea del
vulcano con la paglia. Quando mi resi con-
to che il mio “scarazeo” era diventato car-
bonella chiamai tutti a vedere il risulta-
to.. .. lamialegna cucinata con il coperchio
non solo era come quella di mio padre, ma
forse anche pit buona ed ogni sera ero tor-
natoa dormire nel mioletto. Da allora tutti
li carvunari di Serra si sono fatti fare il co-
perchio di “landa” e nessuno piit governa
“lu scarazzu” di notte, grazie alla mia in-
venziones,

Nell'immaginario popolare chi ha a che
fare con il fucco & quasi sempre associato
all'Inferno dantesco ed ai suoi governanti.
Ceunantico proverbioche recita: «il diavo-
1o sa fare la pentola, ma non il coperchios.
Raifasle “lu luongu”™ da Serra San Bruno
cha sa ben governare il fuoco ora ha anche
cambiatoi modi di dire, e proprioperché ha
saputo fare il coperchio... quello che si
mette in pentola. .. diventa pit buono. E lo
dicono pure nella lontana e fredda Russia.

Demetrio Guzzardi
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L'invenzione
Raffaele negli anni in cui era emigrato a Milano
ebbe I'idea per proteggere lo «scarazzu» la notte

I [ carbonari |
del Vibonese

protagonisti
diun film premiato
a Cannes 2010

LE quattro volte & una pellicola del
2010 del regista di origini calabresi
Michelangelo Frammartino, pre-
sentato al Festival di Cannes; il film
& stato girato in tre localita della Ca-
labria: Alessandria del Carrei-
tolCS).Caulonia{RC) e Serra San
Bruno(VV). Nei titoli di coda sono
acoreditati anche il cane Vulk prota-
gonista della storia raccontata ad
Alessandria del Carreto, l'abete
bianco del Pollino, le capre di Caulo-
nia e il carbone delle Serre calabresi.
1l film ha vinto il Ciak doro per la mi-
gliore fotografia ed ha ricevuto tre
candidature ai David di Donatello
2011: il miglior regia, ilmiglior pro-
duttore e il miglior fonico di presa
diretta.

Il regista dal 2005 insegna Istitu-
zioni di regia allUniversita degli
studi di Bergamo; a dicembre 2013
ha tenuto un workshop pressolUni-
Cal.
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MARIO Greco é un fotografo ca-
labrese, nato a Castagna di Car-
lopoli, inizia la sua attivita nei
primi anni 70 quando, come cu-
rinso presso un amioo fotografo,
scopre il fascino dello scatto e la
sucoessiva “magia” della came-
ra oscura, che lo hanno portato
afarnelasua professione. Sifra-
sferisce a Torino dove ha la pos-
gibilita di lavorare, studiare fo-
tografia e fare esperienzain tan-
ti settori di questa arte. Decide
di fare il free lance nel campo
dello spettacole musicale per
conto di un'agenzia fotografica
che gli consente di viaggiare e
fotografare seguendo 1 tour dei
pin famosi gruppi musicali del
tempo: Pink Floyd, Led Zeppe-

Mario Greco e la magia della camera oscura
Un fotografo innamorato della Calabria

lin, Genesis, Peter Gabriel, Bob
Diylan, Bob Marley e tanti altri.
Mel 1985 torna nel suo paese ed
apre uno studio fotografico of-
frendo servizl che spaziano dal-
la fotografia paesaggistica, a
quella di cerimonia, al docu-
mentario ma, la sua passione &
la fotografia di reportage alla
quale dedica buona parte del suo
tempo.

MNelle sue foto il silenzio parla:
& come se, osservando le sue im-

magini, i ascoltasse l'armonia
della natura. Stessa sensazione
si avverte nel volti di nomini e
domne che sembrano rimasti in-
collati ad un tempo immutabile.
Gli sguardi, le mani e i corpi tesi
a succhiare dalla terra, unica
madre, I'esgenza vitale. E dalla
terra che sembrano scaturire le
immagini degli uomini e le loro
movenze e alla terra rimanere
avvinghiati per sempre: figure
che noi non vediamo pifi, ma che

sono l'essenza della nostra sto-
ria. Mario Greco cattura e rida
vita alla quotidianita: le antiche
artidell'esistenza, learcaiche di-
namiche della societa contadina
e artigiana, rimangono impres-
se nelle sue fotografie ma, so-
prattutto nell'anima di chi le
guardal A lui non interessano le
immagini luccicanti e vacue che
si perderanno nel breve volgere
di una stagione, le fatue imma-
gini del consumismo di una so-

cietd edonistica, a lui interessa
la quotidianita, I'humanitas: vi-
ta, colori e ombre di una terra,
bellezza e struggimento di que-
sta Calabria. Da folografo indi-
pendente propone i suoi scattia
riviste specializzate nel settore
dell’'agricoltura e del turismo.
Su Facebook gestisce la pagina
Calabria fotografia sociale in cui
s5i possono ammirare alouni
sund servizi. Da alcuni anni sue
mostre sono ospitate all'interno
della Settimana della cultura ca-
labrese a Camigliatello Silano.
Mel 2015 gli & stato consegnato
il Premio Cassiodoro per I'arte
fotografica.

d. g.
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